
Das Metzgerteam mit v.l. Junior�Chef Peter Hauptmann mit Sohn Paul, Metzger
Bernhard Schneider und Seniorchef Karl Hauptmann. Foto: E. Wittenzellner

Metzgerei Hauptmann aus Kollnburg erhält EU-Zulassung
Kollnburg. Wir haben die volle EU�Zulassung als Schlacht�
und Zerlegebetrieb für Schweine und Rinder von der Re�
gierung von Niederbayern erhalten.
Der ganze Betrieb wurde in seinen Abläufen, die sich schon
immer an den höchsten Qualitätsstandards orientierten,
exakt an den Vorgaben der EG�Verordnung weiter opti�
miert.
Das Zulassungsverfahren ist eine Maßnahme für einen hoch
stehenden Qualitätsstandard zum Nutzen der Verbraucher.
Was für uns schon immer selbstverständlich war, wurde nun
in eine zulassungsfähige und in jedem Punkt nachvollzieh�
bare schriftliche Form gebracht und dokumentiert.
Durch die Zulassung ist es uns möglich, wie bisher sämtliche
Schlachttiere von Bauernhöfen aus der Region zu beziehen
und wir können dadurch weiterhin für die hohe Qualität
des Fleisches  garantieren.  Unsere Wurst� und Fleischwaren
stammen ausschließlich aus eigener Produktion.
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Burgstraße 11 · 94262 Kollnburg
Tel. 09942/8686

E-Mail: info@burggasthof-hauptmann.de
www.burggasthof-hauptmann.de

Besuchen Sie unseren Burggasthof direkt am Dorfplatz
bei der Kirche in Kollnburg. Unser Speiselokal bietet
bayerische Schmankerl sowie nationale und internatio�
nale Küche.
In unserer Gaststube mit Speiseraum finden ca. 130 Gäs�
te Platz. Unser Saal ist ideal für Familienfeiern und
Hochzeiten mit bis zu 250 Gästen. – ewi
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Kundenkorrektur
An: Hauptmann Peter Burggasthof

Burgstr. 11
94262 Kollnburg
DEUTSCHLAND

AuftragsNr: 1298827
Team: Viechtach
Titel: PNP
Publikation: PNP
Rubrik: 6420
Spalten: 7
KundenNr.: 1164460
Datum: 2009-06-11

Ausgabe(n): 09
Breite: 325mm
Höhe: 100mm
Gestalter: mweilermann
Ausdruckzeit: 2009-06-10 08:56:09
Zurück bis: 2009-06-10 15:00:00
Benutzer: Eidenschink, Theresia


